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Волгоград (844)278-03-48 Красноярск (391)204-63-61 Пенза (8412)22-31-16 Сургут (3462)77-98-35 Чита (3022)38-34-83 
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Печь микроволновая Menumaster DEC14E2 

 
Описание 
Микроволновая печь Menumaster DEC14E2 предназначена для приготовления, разогрева блюд и разморозки 

полуфабрикатов на предприятиях общественного питания. Оборудование подходит для тяжелых условий 

эксплуатации с большой нагрузкой. Несколько печей можно устанавливать друг на друга с целью экономии места. 

Корпус и внутренняя камера выполнены из нержавеющей стали, внутренняя полка - из керамики. 

 

Основные характеристики 
Объем 17 л 

Режим разморозки  

Управление электронное 

Напряжение 220 В 

Мощность 1.4 кВт 

Ширина 425 мм 

Глубина 578 мм 

Высота 343 мм 

Вес (без упаковки) 30 кг 

Вес (с упаковкой) 33 кг 

Страна производства США 

Артикул DEC 14E2 71774 

 

Особенности: 

• 100 программируемых пунктов меню 

• 11 уровней мощности 

• 4 этапа приготовления пищи 

• Панель умножения для расчета правильного времени приготовления 2 порций 

• Возможность ввода времени 

• Таймер на 60 минут 

• Вакуумно-люминесцентный дисплей с индикацией оставшегося времени приготовления 

• Съемный воздушный фильтр для защиты компонентов печи 

• Звуковой сигнал в конце цикла (настраиваемый) 

• 2 магнетрона с вращающимися антеннами 

• Уникальный метод распределения энергии для равномерного нагрева по всему объему 

• Герметичная внутренняя полка 

• Прозрачная дверь и внутренняя подсветка для визуального контроля приготовления 

• Компактные размеры 
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